
APPETIZERS

1,600

1,700

1,300

1,400

1,500

COLD DISHES WARM DISHES

オニオングラタンスープ 
Onion gratin soup 

バイリングきのこの素揚げ　松の実ソース 
Deep-fried Bring mushrooms with pine nut sauce 

季節野菜と砂肝･ベーコンの”マウンテンサラダ” 
“Mountain salad” with vegetables and meat 

メルゲーズと豆のサルピコン 
Lamb sausage and bean salpicon 

桜海老と空豆のタルトフランベ 
Sakura Shrimp and broad bean tarte flambée 

パンの盛り合わせ 
Assorted bread

自家製シャルキュトリー盛り合わせ 
Assortment of homemade charcuterie 

青森おおわに自然村 生ハム(50g) 
Aomori prefecture raw ham  

ガランティーヌと柑橘のシーザーサラダ 
Galantine and citrus Caesar salad 

千葉 フルーツトマトとセルヴェル･ド･カニュ 
Seasonal Fruits and fresh cheese sauce “cervelle de canut” 

プリ海老の炙り 
Seared shrimp with white wine sauce 

初鰹と長芋 大葉•茗荷のカルパッチョ 
Bonito carpaccio with Japanese Yam,Myoga and Shiso 

信州サーモンのミキュイ 茄子のスパイスソース 
Low-temperature cooking of salmon with eggplant sauce 

北海道 十勝若牛のハツのタリアータ  
                               リコッタチーズと味噌 
Beef heart carpaccio with ricotta cheese and Miso

1,700

1,600

ご注文金額の10%をサービス料として頂きます。 

We charge a service fee of 10% of the order amount.  

WEEKEND LUNCH

MAIN COURSE
BISTRO PLATE 
鶏もも肉のグリル  猟師風きのこソース 
Grilled Chicken leg with hunter’s mushroom sauce 

牛ホホ肉の赤ワイン煮込み 
Stewed beef cheek in red wine 

蝦夷鹿ハンバーグ　鹿のフォンのソース 
Venison hamburg steak with red wine sauce

LAVA STONE GRILL

岩手 岩中豚 肩ロース 200g  
Grilled pork from Iwate 

北海道 知床エゾシカファーム 鹿しんたまグリル 200g  
Grilled venison from Hokkaido 

北海道 トヨニシファーム 帯広牛グリル 200g  
Grilled beef from Hokkaido

2,900

2,000

2,000

2,000

3,400

3,700

1,700

[野菜のサイドディッシュ付]

1,800

1,800

2種1,800
3種2,500

2,000

1,300

500




